
 

- - lich Willkommen bei uns am 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Unsere nächsten Spezialitäten: 

Wildbretwochen 
13. Sept. – 26. Oktober 2025 

  
 
 

NÄCHSTER BETRIEBSURLAUB 
3. – 9. November 2025 

 
 
 
 

Jeden Donnerstag das ganze Jahr durch… 
 

Leber gebacken mit Petersilienkartoffeln  12,50 
Leber geröstet mit Bratkartoffeln   10,50 

½ Backhendl mit Salat    12,80 
 

 



 

Es wird bald wieder geschnattert – Martini Ganslzeit 
Für Nicht-Gansl-Esser gibt´s Backhendl 

 
 
 

13. - 23. November 2025 
Gansl/ Backhendl nur auf Vorbestellung! 
 
 

Kastanienreis mit Schlagobers  
Topfen-Mohn-Nockerl auf Erdbeerspiegel  
 

 

 

Unser Bierempfehlung im Herbst:  
Hirter herbstCULT.  
 

 

Das Hirter herbstCULT ist eine saisonale, naturtrübe Bierspezialität, die exklusiv 

für die Hirter Gastronomie eingebraut wird. Ein Spezialmalz zeichnet für den 

bräunlichen/bernsteinfärbigen Farbton verantwortlich. Abgerundet wird dieser 

durch das eingesetzte Pilsner Malz. So schmeckt echte Leidenschaft seit 750 

Jahren.  

 

Bierkategorie   Bierstil     Hefe    Stammwürze   Alkohol  

Spezialbier    Zwickl (unfiltriert)  untergärig  13,6° Plato    5,4% Vol    

EIGENSCHAFTEN  

• Bernsteinfarbig, leicht trüb.   

• Fruchtig rein, leicht hefig und frisch.   

• Leicht süßlich, malzig, wenig bitterer Abgang. Am Gaumen typischer Ge-

schmack nach frischem Brot. 
 

 
 






