- lich Willkommen bei uns am

PYHRAHOF

- SEIT 1991 -

Unsere ndchsten Spezialitdten:
Wildbretwochen
13. Sept. — 26. Oktober 2025

NACHSTER BETRIEBSURLAUB
3. —-9. November 2025

Jeden Donnerstag das ganze Jahr durch...

Leber gebacken mit Petersilienkartoffeln 12,50
Leber gerdstet mit Bratkartoffeln 10,50
% Backhend| mit Salat 12,80



Es wird bald wieder geschnattert — Martini Ganslzeit
Fiir Nicht-Gansl-Esser gibt’s Backhendl

13. - 23. November 2025
Gansl/ Backhendl nur auf Vorbestellung!

Kastanienreis mit Schlagobers
Topfen-Mohn-Nockerl auf Erdbeerspiegel

Unser Bierempfehlung im Herbst:
Hirter herbstCULT.

2 |
1
Das Hirter herbstCULT ist eine saisonale, naturtriibe Bierspezialitat, die exklusiv
flr die Hirter Gastronomie eingebraut wird. Ein Spezialmalz zeichnet fiir den
braunlichen/bernsteinfarbigen Farbton verantwortlich. Abgerundet wird dieser

durch das eingesetzte Pilsner Malz. So schmeckt echte Leidenschaft seit 750
Jahren.

Bierkategorie Bierstil Hefe Stammwiirze Alkohol
Spezialbier Zwickl (unfiltriert) untergarig 13,6° Plato 5,4% Vol

EIGENSCHAFTEN

Bernsteinfarbig, leicht triib.

Fruchtig rein, leicht hefig und frisch.

Leicht stRlich, malzig, wenig bitterer Abgang. Am Gaumen typischer Ge-
schmack nach frischem Brot.



Nildbret 5;aezmltta'éen

'Z)ors;aa.se AF wmnmueua il aus den Kiicke)
ao&mge den Uwth neicht!

Nildpastete mit Cumberlandsaunce

Suppen
Pikante Cehsuppe
Pilacremesuppe
Kiivbiscremesnppe

ﬂau;ats;aeisen
Wildgulasch

mit Serviettenknodel und Preiselbeeren

Hivschkenle in Kotwein
mit Erddpfelknidel und gerdsteten Pilzen

Hivschsteak ,ubertus”

mit Eierschwammerl und Pommes Williams

Hivschschnitzel gebacken

mit Petersilerddipfel und Preiselbeerbirne

Rehkeule in "Phefferobers

mit Kroketten und Speckfisolen

Rehbraten in Rahmsofoe

mit Rosti und Specklinsen

R ehschnitzel mit Pilaveis
mit Preiselbeerbirne

Rehfilet nach Ave des Hlaunses

mit Kroketten, Gemiise und gebackenen Pilzen

i



Nildschweinbraten
mit Rotkraut und Serviettenknadel

witbscﬁwein-/(afgtigt‘g in Wacholdersauce
mit Gemiise und Pommes %

Wildschwein-Schnitzerl

mit Pilzreis und gemischtem Salat

Nildplatte fiiy 2 "Personen

Reh, Hirsch und Wildschwein,
reichlich garniert

Nachspeisen

Kastanienveis mit Schlagobers

“Lophen-Mohnnockert auf Crdbeerspiegel = @
wiit Sekbugebers

Rum Wild den passenden Qualitdits-Oein

S ‘Uhudler 1/8 €
Halbtrocken, fruchtig, Beerennote (Winzenhof Spindler)

Blaugrinkisch-Merlot Fleideboden 7/8 €
Fruchtige Brombeere mit Zwetschke (Weingut Horvath)

Blauer KRweigelt Kellevmeister 1/8 €
Trocken, krdftig und dicht (Winzer Krems)

Digestio:

FHeidelbeerlikiy fiiv dic Damen mit Grappa 2¢l €

S 'Rivbert fiiv die Hevren 2¢l €

"Oogelbeer fiiv den Gjourmet 2¢l €

Da wir unsere Pilze und Eierschwammerl nur aus den Wildern unserer Region beziehen, kann es
natiirlich vorkommen, dass wir diese als Beilage nicht dauerhaft anbieten kénnen. Fiir etwaige
Fragen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfligung.



