
 

Unser 

 empfiehlt: 
 

 

Holzfäller Pfandl 

Schweinsmedaillons in Pfeffersauce 

mit Speckfisolen, Kroketten und gebackenen Zwiebelringen 

20,60 

 

*   *   *   *   * 
 

                             Saibling Bonbon Bio-Forellenhof Piringer 

Filetierter Saibling in Rahmsauce 

mit Julienne-Gemüse und Petersilerdäpfel 

21,20 

 

*   *   *   *   * 
 

Gekochtes Rindfleisch in Dillsauce 

mit Salzerdäpfel 

19,60 

 

*   *   *   *   * 
 

Tagliatelle mit Lachs 

in Rahmsauce, mit grünem Salat 

19,20 

 

*   *   *   *   * 
 

Gegrilltes Lammkotelett in Rosmarinsauce 

mit Röstinchen 

21,20 
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Unsere Speisekarte 
 

 

 

Suppen 
 

Frittatensuppe   4,20 

Leberknödelsuppe  4,20 

Kaspressknödelsuppe  4,20 

Käseröstschnittensuppe           4,20 

Knoblauchcremesuppe       4,90 

Suppenschnitt         6,80
                 (XXL-Suppe mit 3erlei Einlage) 

 

 

Unsere Spezialitäten  
 

Schweinsbraten vom Schopf          15,10 
mit Sauerkraut (oder Salat) und Knödel 
 

Bauernschmaus                15,90 
mit Schweine-, Sur- und Kümmelbraten,  

dazu Sauerkraut (oder Salat) und Knödel 
 

Hausgemachte Knödelvariation           14,80 

mit Sauerkraut und Saft´l 

(Selchfleisch-, Wurst- und Grammelknödel)          
 

Pyhrahof - Platte (für 2 Personen)            39,50 
Gebackenes und Gegrilltes; Reis, Gemüse, Pommes, 

Kräuterbutter, garniert mit einem Preiselbeer-Pfirsich 

 

 

Vom Schwein 
 

Schnitzel gebacken mit gemischtem Salat        15,50 

Pariser Schnitzel mit Reis           15,50 

Surschnitzel (selbst gesurt) gebacken mit Petersilienkartoffeln     15,90 

Sur Cordon bleu (selbst gesurt) mit Petersilienkartoffeln                16,90 

Holsteinschnitzel reichlich garniert                     16,50 

 

 

Frisch vom Grill 
 

Feinschmecker Kotelett         17,20 
Grillkotelett mit Dukaten Chips, Spiegelei, Chili – und Knovi Dip 
 

Beef Steak             32,50 
mit Pommes frites, Gemüse, Spiegelei und Kräuterbutter 

 



Von der Pute  
  

Pute gebacken mit Pommes frites          15,90    

Cornflakes Schnitzel mit gemischtem Salat       16,50    

Puten Cordon bleu mit Petersilienkartoffeln       16,90     

Puten Holstein reichlich garniert           16,90   
  

Fitnessteller           14,90      

Gegrillte Putenstreifen auf gemischtem Salat mit Dressing    

(wahlweise Knoblauchdressing, Kräuterdressing oder Kernöl)  

  

 

Aus dem Wasser   
  

Scholle gebacken mit gemischtem Salat       16,90 

Seehechtfilet natur mit Petersilienkartoffeln     19,60  

und gem. Salat                             

  

 

Vegetarische Speisen  
 

 Spinatlasagne                   15,90 

 mit Blattspinat, Feta und Frischkäse, dazu grüner Salat  
 

Gemüseschnitzel (gibt´s auch vegan!)       14,90 

mit Petersilerdäpfel, Sauce Tartar und grünem Salat        
  

Gebratene Kaspressknödel         12,40 

  mit gemischtem Salat und Kräuterdressing    
 

  

Kasnock´n oder Eiernockerl mit grünem Salat    12,50 

 

 

Desserts und Süßes  
  

Die aktuellen Torten und Kuchen sind in der Vitrine ausgestellt. Gustiere, oder 

unser Personal berät gerne!  

  

Kaiserschmarren         11,90    

ohne Rosinen mit Zwetschkenröster (oder Apfelmus) 

 

Schokoladensouffle (mit flüssigem Kern) mit Schlagobers          7,90 

Schokoladensouffle mit Vanillesauce oder Eis  und Schlag         9,50 


